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CAVA FRANCESC RICART BRUT

Francesc Ricart Brut is een cava gemaakt volgens de traditionele methode in het
meest representatieve gebied van de DO Cava, namelijk de regio van Penedes
en Sant Sadurni d”Anoia. De eerste cava gemaakt door Vintae ontleent zijn
naam aan een essentiéle figuur in de geschiedenis van het bedrijf, een pijler van
onze evolutie en onze persoonlijkheid als wijnmakers, de sales manager Francesc
Ricart Mila.

Vinification

Een zorgvuldige selectie van de beste Xarel-lo, Macabeo en Perellada lokale
variéteiten en een nauwgezet wijnbereidingsproces - de tweede gisting en de
daaropvolgende rijping vinden plaats in de fles - vormen de basis van deze cava.
Deze cava respecteert de essentie van een traditionele brut en het is een frisse

en gemakkelijk drinkbare wijn. Rijping in de fles gedurende 14 maanden.

Smaakimpressie
Lichtgele kleur, met bloemige en honing hints, het is fris, evenwichtig, fruitig, en

met fijne bubbels.

Categorie Alcohol % Inhoud
Mousserende wijnen Jaar 12.00 o751
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